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1. OBJETIVO

Definir as caracteristicas quimica e fisico-quimica dos acgucares produzidos pela USINA SANTA ISABEL
S/A.

2. APLICAGAO

Aplica-se ao controle interno de todo agucar cristal branco e VHP produzido pela USINA SANTA ISABEL
S/A.

3. DESCRICAO
3.1 Composigao:

Sacarose de cana-de-agucar — 99,7 % min.

Agua — 0,07 % max.

AR (Frutose + Glucose) — 0,02 % max.

Sélidos Insoluveis — 0,21 % max. v

3.2 Definicao
Acucar Cristal tipo I, II, lll e IV — Agucar em forma cristalina, CW ntrolada dentro da faixa

especificada, produzido diretamente na usina, sem refino, ten a cana de acgucar pronto
para consumo.
Classe: Cristal Branco.

Tipo: Cristal

Acucar Bruto Tipo V - (VHP) — Ag¢ucar bruto, cristai inidos, tendo como origem a cana de agucar,
sendo necessario reprocessamento para consumo
Classe: Cristal Bruto.

Tipo: VHP

3.3 Denominacgao dos produtos (n roduto)
Acucar cristal branco Tipo |

v' Armazenagem em Big Bdgs de 300 kg;
¥v" Venda no mercado interfio e exp@rtagdo em sacas de 50 kg e 25 kg.

Acucar cristal branco Tipo Il

v' Armazenagem ef Big,Bags de 1000 a 1300 kg;

¥v" Venda no megcad e exportacdo em sacas de 50 kg e 25 kg.
Acucar cristal ipo Il

v em Big Bags de 1000 a 1300 kg;

rcado interno e exportacdo em sacas de 50 kg e 25 kg.

anco Tipo IV

azeffagem em Big Bags de 1000 a 1300 kg.
v" Véhda no mercado interno e exportagdo em sacas de 50 kg e 25 kg.

Acguc to Tipo V (VHP)

v Agucar VHP cor maxima 1200;
v' Envasado em bag de 1000 a 1250 kg;

v" A Granel.
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3.4 Caracteristicas Quimica e Fisico-Quimica, armazenamento, embalagem.

o e g, Quimica, Método TIPOI | TIPOII TIPO Il TIPO IV T({Z_?P;’
Aspecto POP LA (AGC)-002

Odor POP LA (AG)-003 Préprio do Tipo do Agucar N/A
Sabor POP LA (AG)-004

Cor (U.I) ¥ POP LA (AG)-005 | 100 max. | 150 max. 200 max. 240 max. 1200 max.
Polarizagao (°Z) (3) e POP LA (AG)-006 | 99,70min. | 99,70min. 99,50min. 99,50min. 99,0 - 99,49
Umidade (%) ©'*** POP LA (AG)-007 | 0,07 max. | 0,07 max. 0,07 max. 0,07 max. 0,15 max.
Pontos Pretos (N°/100g) © *** POP LA (AG)-008 | 7 max. 7 max. 10 max. 10 max. -
Residuo Insoltvel (nivel) ©7** POP LA (AG)-009 | 5 max. 5 max. 7 max.

Particulas Magnéticas (mg/kg) B« | POP LA (AG)-010 <3

Cinzas Condutimétricas (Residuos

minerais Fixos) (TIPO | a IV: %m/m, TIPO | POP LA (AG)-011 | 0,07 max. | 0,07 max. 0,10 max.

V: %mi/v) b

Sulfito (mg/kg) & *** POP LA (AG)-012 | 10,0 max. | 10,0 max. 10,0 max. -
Amido (mg/kg) ® *** POP LA (AG)-013 180 max. -
Dextrana (mg/kg) © *** POP LA (AG)-014 150 max. -
Floco alcodlico (abs) © *** POP LA (AG)-015 0,120 max. -
Granulometria (mm) © *+* POP LA (AG)-016 8 A 0,7-1,0 AM
Matérias Estranhas (acaros, areia e

fragmentos) (4) sesesesese Lab. Externo -
Coliformes & 45°C ¥ * POP MB-007 -
Salmonellas sp * ** POP MB-002 -
Bolores e Leveduras ® ** POP MB-005 -
Arsénio (mg/kg) © ***+ -
Cobre (mgl/kg) ™ ***** Lab. Externo ,0 max. -
Chumbo (mg/kg) ™ ***** 0,10 max. -

3.4.2 - Condigoes de Armazenagem:
Conservar em local seco, longe de produtos quimicos e ex
Vida em prateleira - 24 meses.

3.4.3 - Método de Embalagem / Distribuigao;

Primaria - Saco de 50 kg e 25 kg - polietileno de baixa densidade (liner), Secundaria - polipropileno (rafia).
Primaria - Big Bag de 1000 a 1300 kg - polipropileno (rafia).

Distribuicdo - Caminhdes Lonados.

icdo s@lar, com temperatura inferior 40°C e Umidade 30 - 70%.

3.4.4 - Informagées Nutricionais e cao,de 5g. ©
“Ndo contém quantidades significativas de proteinas, gorduras
Porcio de 5g (1 colheride cha saturadas, gorduras trans., fibras alimentar e sédio”.
Quantidade por porgio °% VD* | (*) Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000
1% kcal ou 8400 kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou
menores dependendo de suas necessidades energéticas.
29 Né&o contém gluten.
(o]

Aw = 0740,a¢0760.
pH =6,0 a 7,3 (em solugdo aquosa 100g/l).
3.4.7 - Requisitos estatutarios e regulamentares de seguranga de alimentos

M1 - Especificagéo Resolugdo RDC N° 347 Anvisa de 16/12/2002;
2 - Especificagao Portaria RDC N° 12 Anvisa de 02/01/2001;
@ | _Especificacio Portaria RDC N° 331 Anvisa de 23/12/2019;

- Especificagéo Portaria IN N° 60 Anvisa de 23/12/2019;
- Especificagdo Resolugdo RDC N° 271 Anvisa de 22/09/2005;

®) | _Especificagio Resolugio RDC N° 34 Anvisa de 09/03/2001;

- Especificacéio IN N° 47 Mapa de 30/08/2018;
¥ Especificagdo Resolugdo RDC N° 14 Anvisa de 28/03/2014;
®) | - Especificagsio Resolugdio RDC N° 42 Anvisa de 29/08/2013;
®F | . Especificacdo Resolugdo RDC N° 360 Anvisa de 23/12/2003;
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*exx Andlises realizadas trimestralmente de uma amostra composta dos lotes expedidos.
***Analises realizadas diariamente, da amostra composta do lote.

** Analises realizadas uma vez por semana, das amostras coletadas durante a semana.

* A cada semestre analisar uma amostra composta dos lotes expedidos.

Elaborado por: Analisado criticamente por: Aprovado por:
Rafael Prates Tripodi Andrey Marchioni Ariane Garcia Justo Fernando Vicentino
Encarregado da Qualidade Supervisor de Processos Industriais Encarregado de Laboratério

FORM SGI-008 R00 JUL/2012



